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Wenn der Herbst nach Heimat schmeckt

Genusstage bringen am 10. und 11. Oktober regionale Vielfalt ins Outlet Center Wadgassen

Wadgassen. Mal duftet es nach Flammkuchen, ein paar Schritte weiter funkeln Wein und Viez im
Glas. Daneben warten Honig, Gewlrze oder Schokolade auf ihre Entdecker. Wenn am 10. und 11.
Oktober 2026 die Genusstage ins Outlet Center Wadgassen zurickkehren, bekommt der
Einkaufsbummel wieder eine ausgesprochen regionale Note. Insgesamt 22 Aussteller von ,Ebbes
von Hei“ stellen ihre Spezialitaten und handwerklichen Arbeiten vor. Am Samstag ist der Markt von
10 bis 19 Uhr gedffnet. Am verkaufsoffenen Sonntag geht es von 13 bis 18 Uhr weiter — dann
kommen noch einige Anbieter hinzu. ,Die Genusstage sind ein Schaufenster fir die Schatze
unserer Region und wir prasentieren wieder einen bunten Mix an Handlern. Die Besucher dirfen
sich auf erlesene Kdéstlichkeiten, traditionelles Handwerk und natirlich auf besondere Spar-Aktionen
unserer Marken-Shops freuen®, sagt Center-Manager Andreas Chandoni. Die Regionalinitiative
.Ebbes von Hei“ vereint rund 300 Erzeuger, Manufakturen, Gastronomen und Handwerksbetriebe
aus dem Saarland und der Grofregion. Im Mittelpunkt stehen Wertschdopfung vor Ort, sorgfaltige
Verarbeitung und solides Konnen. ,Unsere Region hat kulinarisch und handwerklich viel mehr zu
bieten, als man im Alltag manchmal wahrnimmt. Diese Vielfalt mdchten wir den Menschen
naherbringen®, sagt Ralf Becker, Vorsitzender von ,Ebbes von Hei“.

Von der Streuobstwiese zum Pfefferkorn

Auf dem Markt wird aus der Idee von ,Ebbes von Hei“ dann ganz konkreter Genuss: Das Weingut
Albert Dostert aus Nittel verbindet klassischen Weinbau mit weiteren Spezialitdten und bringt Sekt,
Wein, Edelbrande sowie Viez mit nach Wadgassen. Die Brennerei Schiitz aus Niedaltdorf fangt
den Geschmack heimischer Streuobstwiesen in ihren Destillaten ein. Aber auch bei Gewurzen
steckt schon in kleinen Mengen sehr viel Charakter. Die Gewiirzblume aus Saarlouis widmet sich
feinen Wirzmischungen und Tee. Einen besonderen Akzent setzt PepperWanda aus Saarbriicken
mit hochwertigem Pfeffer aus Kamerun. So begegnen sich heimische Manufakturarbeit und Aromen
aus der Ferne, ohne dass der regionale Bezug verloren geht.

Herzhaft trifft HonigsuR

Kraftiger wird es bei den wirzigen Spezialitdten. Die Metzgerei Mathis aus Rehlingen steht flr
hausgemachte Wurst- und Fleischwaren nach traditionellen Rezepten. Bei der Wildkammer Merzig
kommt heimisches Wild auf den Tisch — vom Rost oder haltbar gemacht im Glas. Zur Jahreszeit
passen auch die Pilze von Saargau Pilze aus Merzig. Shiitake, Krauterseitling und Igelstachelbart
gibt es frisch ebenso wie getrocknet. Wer es unkompliziert und deftig mag, findet ebenfalls
passende Klassiker. ,zufritten” serviert Gegrilltes und Pommes, die Wagner Miihle aus
Sommerau steuert Flammkuchen bei. Beim Ziegenkase teilen sich zwei Betriebe das Wochenende:
Ziegen Leser aus Losheim ist am Samstag dabei, am Sonntag tUbernimmt die Kdsescheune des
Ziegenhofs aus Oberesch mit ihren Erzeugnissen. Fir eine herbere Note sorgt ebenso die
Schwarzenholzer Manufaktur Bechtel und Gerber GbR aus Saarwellingen. Vier obergarige
Biersorten zeigen, welche Vielfalt Hopfen und Malz auch im kleinen Mal3stab entwickeln kdnnen.
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Nach all den kraftigen Aromen darf es suler werden. Govindas Manufaktur aus Birkenfeld fertigt
in Handarbeit naturbelassene Bio-Naschereien ohne Zusatzstoffe, darunter Frucht- und Nussriegel,
Schokokugeln und vegane Varianten. Bei der Niedtal-Imkerei der Familie Jung aus Hemmersdorf
dreht sich vieles um die Bienen — doch langst nicht alles landet auf dem Fruhstiicksbrot. Neben
Honig gehdren auch Kerzen, Salben und Produkte mit Propolis zum Angebot.

Handwerk mit Herkunft

Regionalitat kann man schmecken. Manchmal lasst sie sich aber auch aufhangen, tragen oder in
die Hand nehmen. Denn kreatives Handwerk gehort ebenso zum Netzwerk und zeigt bei den
Genusstagen eine ganz andere Seite regionaler Vielfalt. Lioba Amann aus Schwalbach setzt mit
ihren Blumenkranzen dekorative Akzente. Olha Scheid-Andreiko aus Lebach arbeitet dagegen mit
Leder und fertigt daraus Taschen, Gurtel und weitere Accessoires. Hier stehen Gestaltung,
handwerkliches Kénnen und die Freude am Einzelstiick im Mittelpunkt. Einen ganz eigenen Duft
bringt die Seifenscheune Niedtal aus Hemmersdorf ins Spiel. Ruth Jungmann stellt Naturseifen
nach Uberlieferten Verfahren in kleinen Chargen her und erganzt sie um passendes Zubehoér.

Sonntags bekommt die Vielfalt Verstarkung

Am verkaufsoffenen Sonntag kommen von 13 bis 18 Uhr weitere Anbieter hinzu, die am Samstag
noch nicht vertreten sind: Bauer Jacobs aus Losheim am See serviert Wirstchen, Schwenker,
Currywurst und Pommes. Das Fleisch daflir kommt direkt vom eigenen Hof, wo Rinder und
Schweine artgerecht gehalten werden. Aus Bliesransbach reisen die Bliesgau Ole an. Ihr Sortiment
reicht von Leindl und anderen Olen Uber Hiilsenfriichte bis zu verschiedenen Senfsorten. Ebenfalls
nur sonntags vertreten ist ,,Natiirlich Selbstgemacht“ aus Losheim am See. Regionale und
saisonale Aufstriche werden dort in siiRen wie herzhaften Varianten angeboten. Essige und Ole
erganzen die Auswahl. Drei Betriebe mit unterschiedlichen Handschriften, verbunden durch die
Herkunft ihrer Erzeugnisse. Flr die Schokoladenseite des Nachmittags ist Choconuva aus
Saarwellingen zustandig. Dort entstehen handgemachte Schokoladen, Pralinen und Triffel nach
dem ,Bean to Bar“-Prinzip. Von der Bohne bis zur fertigen Tafel begleitet die Manufaktur jeden
Arbeitsschritt selbst. Aus Wadern reist Bioland Sirona an. Pilze und Schnaps gehéren zum
Sortiment, je nach aktuellem Angebot auRerdem Honig.

Ein Markt, der die Region zusammenruckt

Die Genusstage sind kein Wettbewerb um das Ausgefallenste. Viel interessanter ist die Nahe zu
den Menschen hinter den Erzeugnissen. Wo sonst ein Etikett Auskunft Uber die Herkunft gibt,
stehen hier Produzenten selbst fir ihre Arbeit. Das schafft Gelegenheit zum Austausch und riickt
manches Lebensmittel oder Handwerk in ein neues Licht. ,Zwischen den Stores entsteht eine
Flaniermeile, in der Genuss und Shopping auf charmante Weise verbunden wird. Diese Mischung
macht den besonderen Charakter des Wochenendes aus®, weil3d Chandoni. Hier trifft Outlet-Flair auf
Heimatklche, Manufaktur auf Markenwelt und Pfeffer aus Kamerun auf saarlandischen Schwenker.
So zeigt sich Heimat fur ein Wochenende nicht als grof3er Begriff, sondern in vielen kleinen Dingen.

Bilder von den Genusstagen finden sich hier: Bilder Genusstage im Outlet Center Wadgassen
Die Bilder sind frei. Bei allen kann als Fotocredit ,Outlet Center Wadgassen“ angegeben werden.
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https://www.dropbox.com/scl/fo/qgu5avl85uo3c908kffu4/ALahwt1-XuSc7qwPg8ekPSQ?rlkey=b0d812mxqndts21lxrwi773nz&dl=0

